
DI ACQUALAGNA

Acqualagna> Apecchio>  
S. Angelo in Vado> 
Frontino> Sant’Agata Feltria 

> Apecchio
A circa 20 Km da Acqualagna, pro-
seguendo sulla SS257, si raggiunge 
Apecchio, piccolo borgo alle pendi-
ci del Monte Nerone a 

cavallo tra Marche, Umbria e Toscana. Nella sua tradi-
zione culinaria, Apecchio offre piatti a base d’agnello, 
formaggio, funghi e tartufi , protagonisti la prima do-
menica di ottobre della tradizionale “Mostra Mercato 
del Tartufo Bianco e Prodotti del Bosco”.

Le attività commerciali:
- Tenute Collesi, località Pian della Serra, 
 tel. 0722 99201 (distillati)
- Trattoria Martinelli, località Acquapartita 19/2, 
 Serravalle di carda, tel. 0722 90216
- Locanda del Guiso, località Pian di Landuccio 20 
 tel. 0722 99393
- Ristorante “La Ghighetta”, Borgo Mazzini 40, tel. 0722 99196

> Sant’Angelo in Vado    
All’uscita del paese di Apecchio si incontra il bivio che conduce direttamente 
ad uno tra i più importanti centri d’Italia per la raccolta del tartufo ed oggi 
centro sperimentale per la tartufi coltura tra i più avanzati: Sant’Angelo in 
Vado, l’antica “Tiphernum Metaurense”. Questa cittadina, che ha dato i natali 
ai fratelli Zuccari pittori di fama del 600, ogni anni dedica il mese di ottobre 
alla “Mostra Mercato del Tartufo Bianco”.

Le attività commerciali:
- La Bottega del Buongustaio, via XX settembre 16, tel. 0722 818269 
 (carne e salumi)
- Cantina La Montata di Baffi oni Antonio, via Madonna 19, 
 tel. 0722 88308 (vini)
- Ristorante Taddeo e Federico Zuccari, via Mancini 4, tel. 0722 818892 

> Frontino
A pochi chilometri dall’antica Tiphernum, al cospetto del Parco Sasso Simo-
ne e Simoncello sorge Frontino, ordinato e tranquillo paese del Montefeltro 
dove ogni anno nel mese di agosto si conquistano i palati sopraffi ni con “Il 
Trionfo del tartufo nero”.

Le attività commerciali:
- Panifi cio Il Certello, via Scarneggia, 177, tel. 0722 71158 
 (pane, pizze e focacce) 
- Ristorante Hotel Rocca dei Malatesta, via Giovanni XXIII, tel. 0722 71121 
- Hostaria Residenza d’epoca San Girolamo, via San Girolamo 
 tel. 0722 71293

> Sant’Agata Feltria
Lasciata la valle del Foglia, proseguendo verso la Romagna, si raggiunge 
Sant’Agata Feltria, un borgo medievale aggrappato alla fi abesca Rocca Fre-
goso. Anche Sant’Agata, come le altre città del tartufo toccate dall’itinerario, 
propone ogni anno, tra ottobre e novembre, la “Fiera nazionale del tartufo 
bianco pregiato e dei prodotti agro-silvo pastorali” dove insieme al tartufo, 
principale protagonista dell’evento, fanno da cornice le altre prelibatezze 
dell’Appennino.

Le attività commerciali:
- Bagnoli Ezio, via Ugrigno, tel. 0541 929214 (miele)
- Ristorante Il Borgo Botticella, tel. 0541 929674 
- Trattoria Ciccioni, località Pereto, tel. 0541 929633
- Ristorante “Tre Castagni”, via Fonte del Maestro 12, tel. 0541 929167

DI ACQUALAGNA

Acqualagna> Piobbico>  
Apecchio> Cagli> Cantiano

> Piobbico
Da Acqualagna, proseguendo sulla via 
per l’Umbria, si raggiunge una delle 
valli più amene e rurali del territorio, 
solcata da due corsi d’acqua, il Can-
digliano e il Biscubio, che un tempo 

animavano un grande numero di mulini per la macinazione delle granaglie e 
per la lavorazione delle piante tintoree usate nella pigmentazione dei pignoli 
con i quali ancora oggi si producono tappeti.
Lungo questa via si giunge a Piobbico con lo splendido Palazzo Brancaleoni 
in vetta all’intatto borghetto. I periodi che vanno da settembre a novembre 
sono quelli in cui vengono riproposte le principali tradizioni gastronomiche 
locali quali la Sagra del polentone alla carbonara e la Mostra Mercato del 
Fungo e dei Prodotti del bosco.

Le attività commerciali:
- Caseifi cio Meloni, via Ca’ Eusebio 128, tel. 0722 985131 (formaggi)
- Locanda Val Pietro, Strada Provinciale Urbania-Piobbico Km 9.5 
 tel. 0722 317663 
- Ristorante Montenerone ”Da Carletto”, via Roma 28, tel. 0722 986282

> Apecchio
I dieci chilometri che risalgono la valle del Biscubio, in mezzo ad un pae-
saggio tipicamente appenninico, conducono ad Apecchio, dove le sorgenti 
di acqua sulfurea e ferrugginosa e i vari boschi nelle vicinanze del paese 
rappresentano un vero paradiso per escursionisti, botanici, naturalisti e cer-
catori di funghi.

Le attività commerciali:
- Tenute Collesi, Località Pian della Serra, tel. 0722 99201 (distillati)
- Trattoria Martinelli, località Acquapartita 19/2, Serravalle di Carda 
 tel. 0722 90216
- Locanda del Guiso, località Pian di Landuccio 20, tel. 0722 99393
- Ristorante “La Ghighetta”, Borgo Mazzini 40, tel. 0722 99196

> Cagli
Tra i borghi di Piobbico e Apecchio, in località Pian di Mulino un incrocio con-
duce verso le pendici del Monte Nerone e oltrepassato Serravalle di Carda, 
si raggiunge Cagli. La città si presenta con il suo grandioso Torrione opera di 

Francesco di Giorgio Martini e la sua bellissima piazza. Ogni anno tra aprile 
e maggio la città ospita l’importante rassegna nazionale “Distinti Salumi” 
durante la quale è possibile degustare ed acquistare i migliori e più caratte-
ristici salumi provenienti da ogni parte d’Italia.

Le attività commerciali:
- Alimentare di Maria Enrichetta Pompili e Chegai Alessandro,
 via Leopardi 18, tel. 0721 781950 (vendita e degustazione 
 prodotti tipici locali) 
- Ristorante “La Gioconda”, via Brancuti s/n, tel. 0721 781549
- Ristorante Guazza di Luchini, via Mochi 10, tel. 0721 787231

> Cantiano
Da Cagli, proseguendo lungo l’antica via Flaminia, si raggiunge Cantiano. 
Ogni anno nel mese di ottobre, nella frazione di Chiaserna si tiene la “Mo-
stra mercato regionale del cavallo” e la “Rassegna del cavallo del Catria”, 
un evento che mette in mostra centinaia di esemplari e che attrae allevatori, 
appassionati e semplici curiosi. 
La piccola frazione di Chiaserna è anche nota per i suoi forni per la produzio-
ne del pane, la cui bontà può essere assaporata nel mese di maggio durante 
“La Piazza del Gusto”. Agli inizi del novecento, nella zona di Cantiano, iniziò 
la produzione dell’Amarena di Cantiano: visciole conservate in sciroppo zuc-
cherino, che ebbe così tanto successo da diventare simbolo di raffi natezza 
gastronomica.

Le attività commerciali:
- Cerasus di Cantiano Azienda Agricola Bussotto & C., via G.Rossini 14 
 tel. 0721 789146 (vino di visciole)
- Macelleria Eva Ceccarini, Piazza Luceoli 9, tel. 0721 78820 
 (carne e salumi)
- Panifi cio F.lli Mazzoni, via Monte Catria 10, tel. 0721 788725 
 (pane di Chiaserna)
- Il Tozzo del Pane, via IV Novembre 28, tel. 0721 788245 
 (pane di Chiaserna)

Acqualagna> Urbania > 
Lunano> Belforte> 
Carpegna  

> Urbania
Uscendo da Acquala-

gna sulla SP257 si 
raggiunge l’antica 
Casteldurante oggi 
Urbania. La cittadi-

na ha storicamente avuto vocazio- ne di piccola capitale ed 
arrivò ad essere la dimora estiva della corte dei Duchi di Urbino per circa un 
trentennio. Il Palazzo Ducale conserva tutte le espressioni della cultura se-
colare della città: volumi in edizioni pregiate, collezioni di disegni e incisioni 
di celebri artisti, tele del Barocci, mappamondi d’epoca e testimonianze del-
lo splendore delle sue famose “maioliche”, pratica perpetuata ancor oggi in 
maniera esemplare da alcune botteghe di maestri artigiani.

Le attività commerciali:
- Ninò di Giancarlo Saltarelli, località S. Andrea in Serra d’Ocre 6
 tel. 0722 319458 (carne e salumi)
- Osteria del Cucco, via Betto de Medici, tel. 0722 317412 
- Trattoria del Buongustaio “Da Doddo”, via delle Cererie 
 tel. 0722 319411
- Agriturismo Mulino della Ricavata, Via Porta Cell 5, tel. 0722 310326

> Lunano
Allontanandosi da Urbania si lascia alle spalle la valle del Metauro per im-
mettersi nell’industriosa valle del Foglia attraverso la strada pedemontana 
che porta direttamente a Lunano, una vivace cittadina straripante di boschi 
e castagneti. La seconda settimana di ottobre, durante la tradizionale “Festa 
della Castagna”, Lunano offre l’occasione per assaporare dolci e prelibatez-
ze preparate con farina di castagne. 

Le attività commerciali:
- Azienda Agricola Mauri Maurizio, via Camino 54, tel. 0722 721907 
 (vino di Visciole)
- Osteria La Gatta, località Brugneto 13, tel. 0722 700024 

> Belforte
Salendo lungo la SP Fogliense, in posizione di estremo confi ne con la To-
scana, si incontra Belforte all’Isauro, suggestivo borgo arroccato attorno al 
suo massiccio castello medievale. Tradizionale appuntamento del paese è la 
“Festa del Miele e dei prodotti autunnali”, occasione per assaggiare prodotti 
tipici della tradizione e dolci a base di miele nelle antiche cantine ed osterie 
ai piedi del castello.

Le attività commerciali:
- carne marchigiana di Mariani Marta, via Torriola 1, tel. 0722 740153
- pecorino misto di pregio: azienda agricola Cà rossini dei fratelli Soru, 
 via IV novembre 2, cell. 339 2253906 (Acqualagna, Urbino, Tavoleto)
- Ristorante Pizzeria “Valeria”, via Rossini 3, tel. 0722 721110

> Carpegna
Salendo in direzione del Sasso Simone e Simoncello, si incontra la piccola 
frazione di San Sisto una vera capitale dei funghi, anche in virtù di una sua 
frequentatissima sagra. A pochi kilometri troviamo Carpegna, centro di vil-
leggiatura montana la cui purezza e limpidezza dell’aria hanno fatto si che 
qui venga prodotto e stagionato un prosciutto d.o.c. di grande caratura nelle 
due versioni del “Ghianda” e del “San Leo”.

Le attività commerciali:
- Prosciutti Carpegna, via Petricci, tel. 0722 77521 
- Ristorante Silvana via Falconieri 7, tel. 0722 77621
- Ristorante Vecchio Montefeltro via Roma 52, tel. 0722 77136

Acqualagna> Furlo> 
Fossombrone> Saltara> 
Cartoceto

> Furlo
Da Acqualagna scendendo 
lungo la valle del Can-
digliano si raggiunge 
l’angusta Gola del Fur-
lo, scavata fra i due 

rilievi dei Monti Pietralata e Paganuccio; la galleria, nella 
sua parte più antica è lunga oltre 38 metri e ricorda la 
tenacia dei legionari romani che l’hanno aperta col solo 
ausilio di aceto e scalpello. 

Le attività commerciali:
- Ristorante La Ginestra, Passo del Furlo, tel. 0721 797033
- Antico Albergo Ristorante Furlo, strada statale Flaminia 68, 
 tel. 0721 700096

 > Fossombrone
Continuando lungo la via Flamina per circa 10 km si arriva ad una delle più 
grandi e attive cittadine della Val Metauro: Fossombrone. Ogni anno durante 
il mese di marzo per due week end consecutivi la città propone la “Mostra 
Mercato del tartufo bianchetto” dove, oltre agli stands destinati alla vendita 
di tartufi  e prodotti agroalimentari e artigianali, fanno da cornice convegni, 
concorsi e curiose gare canine di ricerca del prezioso tubero.

Le attività commerciali:
- La Casa del Pane, via Flaminia, tel. 0721 714954 (pane)
- Macelleria Fratelli Bruscoli, via del Mercato, tel. 0721 740497 
 (carne e Salumi)
- Coop. Campo Via Mulino Nuovo, tel. 0721 740559 
 (prodotti d’agricoltura biologica)
- Azienda Agricola Davide Bucchini & Stefania Romani 
 via Isola di Fano 87, tel. 0721 727185 (vino)

> Saltara
Scendendo lungo la fertile valle del Metauro si possono percorrere due stra-
de: l’antica via Flaminia o la moderna superstrada. Percorrendo poi la strada 
provinciale che sale tra le verdeggianti colline si raggiunge il piccolo borgo di 
Saltara. Il centro storico, raggiungibile salendo la pittoresca scalinata, è un 
piccolo gioiello contraddistinto da porticati, gallerie e caratteristici mercati 
coperti ancora oggi utilizzati per accogliere, nel mese di maggio, la partico-
lare “Mostra mercato della fragola adriatica”.

Le attività commerciali:
- Azienda Agricola Curzi Stefano ed eredi di Nazzareno S.S. 
 via Flaminia 23, località Calcinelli di Saltara, tel. 0721 894339 (vino)

> Cartoceto
Percorrendo il breve tragitto che da Saltara conduce a Cartoceto ci si adden-
tra in una vera e propria strada dell’olio immersa in un mare verde-argento, 
da cui si raggiunge Cartoceto da anni in prima linea nella produzione di olio 
extravergine di alta qualità. Molte le varietà DOP prodotte in questa zona: il 
Lecino l’olio più delicato, il Moraiolo, il Correggiolo, il Pendolino Maurino. La 
“Mostra mercato dell’Olio d’Oliva”, dal 1977, durante il mese di novembre 
rappresenta un importante punto di riferimento per produttori, operatori 
olivicoli e buongustai.

Le attività commerciali:
- Gastronomia Beltrami, via Umberto I, tel. 0721 893006 
 (prodotti tipici locali)
- Frantoio della Rocca, via pandolfi  1, tel. 0721 898145 
 (olio extravergine)
- Galiardi Giordano, via Falarco 4, tel. 0721 877347 
 (formaggio in fossa e olio extravergine)
- Osteria Frantoio del Trionfo, via S. Martino 5, tel. 0721 898286
- Locanda Villa Federici, Bargni di Serrungarina, tel. 0721 891510
- Ristorante Symposium, via Cartoceto 38, tel. 0721 898320
- Osteria del Cardinale, via Umberto I 12, tel. 0721 893013
- Cooperativa Olivicola Cartoceto, via Bellaria, tel. 0721 899480

Acqualagna> Urbino> 
Isola del Piano> 
Montemaggiore

> Urbino
A circa 20 Km da Acqualagna sorge Ur-
bino, città d’arte e di studi defi nita dal-
l’UNESCO “ Patrimonio dell’Umanità”. 
Il Palazzo Ducale, opera del Laurana, 
sede della Galleria delle Marche, è il 

monumento che meglio sintetizza la grandezza di questa città. 
Urbino, la cui notorietà, esime da ulteriori spiegazioni, 
è conosciuta anche per i suoi aspetti gastronomici: 
il famoso formaggio d.o.c. e d.o.p. la “Casciotta 
di Urbino”.
Questo gustoso prodotto caseario composto da 
una miscela di latte ovino e vaccino, con sapo-
re dolce e crosta sottile, ha la sua zona di pro-
duzione sparsa in microaziende in molte aree 
dell’entroterra.

Le attività commerciali:
- Alce Nero, via Bramante 27, tel. 0722 4855 
 (negozio alimenti biologici)
- Azienda Agricola Biodinamica Caseifi cio Val d’Apsa, via Piana 28/a-b
 tel. 0722 52187 (formaggi)
- Abderhalden Urs, via Monte Calende, 73, tel. 0722 345406 (formaggi)
- Azienda Agricola di Nieddu Pierluigi, via Girifalco 55, 
 località Pieve di Cagna, tel. 0722 345213
- Azienda Agricola Minetti Luigia, località Gadana, tel. 0722 4441 
 (salumi e carni biologiche)
- Casa del Formaggio di Bussu Luciano, via Mazzini 47 
 tel. 0722 4035 (formaggi)
- Prometeo srl, zona artigianale località Canavaccio, tel. 0722 53520 
 (pasta, cereali e farro)
- Il Panaro, via Trasanni, tel. 0722 4773 (crescia d’Urbino)
- Apicoltura Gabannini, via Casino del Sole 125, località Tracanni 

 tel. 0722 329882 (miele)
- Osteria l’Angolo Divino, piazza S.Andrea 14, tel. 0722 327559
- Agriturismo Cà Andreana, via padana 119, tel. 0722 327845
- Locanda La Tartufara, via Pallino 180, tel. 0722 329824

> Isola del Piano
Lasciando Urbino e percorrendo la panoramica strada del Monte della Cesa-
na si giunge a Isola del Piano, così chiamata per la sua posizione geografi ca 
tra due torrenti: il Foglia e il Metauro.
Isola del Piano è attualmente considerata patria dell’agricoltura biologica 
marchigiana poiché nel suo territorio circa il 30% della superfi cie agricola è 
coltivata con i metodi dell’agricoltura biologica con punte fi no quasi al 90% 
nell’area tra il paese e le Cesane.

Le attività commerciali:
- Cooperativa Agricola Alce Nero, via strada delle Valli 21, 
 tel. 0721 720221 (prodotti biologici)
- Azienda Agricola Damiani Massimo, via Piano 57, tel. 0721 720302 
 (vino)

> Montemaggiore
Da Isola del Piano scendendo verso Fossombrone sul versante opposto del 
fi ume, il comune di Montemaggiore al Metauro domina la vallata conosciuta 
soprattutto per il suo vino d.o.c.: il “Bianchello del Metauro”, secco piacevol-
mente fresco, da gustare con piatti di pesce e o con il tipico formaggio della 
Val Metauro che proprio in questo paese viene prodotto nel rispetto della 
tradizione artigianale locale.

Le attività commerciali:
- Cooperlat Gruppo Fattorie Italia, via Cerbara 81, tel. 0721 87981 
 (formaggi)
- Covim, via San Liberio 11, tel. 0721 891670 (vino)
- Azienda Agricola Mariotti Cesare, via delle Cave 1, tel. 0721 891370 
 (olio e vino)

DEI CASTELLI DI JESI

Acqualagna> Cagli> 
Pergola> 
Castelleone di Suasa> 
Arcevia> Montecarotto

> Cagli
Lasciando Acqualagna e risalendo 
lungo l’antica Flaminia, arriviamo a 
Cagli, cittadina tra le più grandi del 

territorio montuoso del Ducato di Urbino. Durante la seconda domenica di 
agosto, come avveniva già nel 1543, le quattro contrade del borgo si disputa-
no il “Palio storico Giuoco dell’Oca”. La manifestazione impreziosita da cen-
tinaia di fi guranti in costume rinascimentale, si conclude a tarda notte nelle 
vecchie osterie e taverne di quartiere dove sconfi tti e vincitori si ritrovano 
per degustare i piatti tipici della tradizione.

Le attività commerciali:
- Alimentare di Maria Enrichetta Pompili e Chegai Alessandro 
 via Leopardi 18, tel. 0721 781950 (vendita e degustazione 
 prodotti tipici locali) 
- Ristorante “La Gioconda”, via Brancuti s/n, tel. 0721 781549
- Ristorante Guazza di Luchini, via Mochi 10, tel. 0721 787231

> Pergola
Proseguendo lungo la SP424 a circa 20 Km da Cagli si rag-
giunge Pergola in prossimità della quale fu ritrovato l’ormai 
noto gruppo equestre dei “Bronzi Dorati”. La ridente posizio-
ne collinare fa del paese uno tra i maggiori produttori vinicoli 
della zona. 
La “vernaccia di Pergola”, dall’originale e accattivante gusto 
fruttato, “il tristo di Montesecco” e il famoso “Visner” a base di 
visciole locali sono solo alcuni dei vini prodotti in questa zona e 
che possono essere degustati l’ultimo weekend di luglio duran-
te la tradizionale Festa del Vino.

Le attività commerciali:
- Cantina Villa Ligi Cesare Tonelli, via Zoccolanti 25/A, 
 tel. 0721 734351 e 339 7760304 (Vernaculum)
- Corrado Tonelli, via Papa Giovanni XXIII, tel. 0721 734105
 (visner di Pergola)
- Frantoio Contardi di Angeli Carlo e C. s.a.s., via S. Biagio 93 
 tel. 0721 778295 (olio extravergine)

> Castelleone di Suasa
Proseguendo sulla SP424 si raggiunge San Lorenzo in Campo dove una via 
che sale ci conduce direttamente a Castelleone di Suasa un piccolo borgo 
che domina l’intera valle del fi ume Cesano, confi ne tra la Provincia di Pe-
saro e Urbino e quella d’Ancona. La cittadina nota soprattutto per la sua 
antica origine romana è famosa anche per la sua produzione tipica: la ci-
polla che viene celebrata il primo fi ne settimana di settembre con un festa 
a lei dedicata.

Le attività commerciali:
- L’Olivaio di Cestini Valter, via Case Nuove 25, tel. 071 966123 
 (olio extravergine)
- Azienda Vinicola Venturi, via Case Nuove 2, tel. 071 966247 (vino)

> Arcevia
A circa 20 Km da Castelleone di Suasa, si arriva ad Arcevia un piccolo borgo 
incastonato tra la catena montuosa degli Appennini umbro-marchigiani ad 
ovest, ed il mare Adriatico ad est.
Arcevia ha aderito, come molti altri paesi limitrofi , all’associazione “Città 
dell’Olio” per la tutela e salvaguardia dell’olio extravergine d’oliva, ed ogni 
anno nel mese di Novembre partecipa all’iniziativa nazionale “Pane e olio in 
frantoio” che prevede l’apertura dei frantoi per la visita e la degustazione 
dell’olio locale.

Le attività commerciali:
- Cooperativa La Terra e il Cielo, frazione Piticchio, tel. 0731 981906 
 (prodotti biologici)
- Azienda Agricola Fratelli Politi, frazione Nidastore 84, 
 tel. 071 982060 (vino e olio)
- Azienda Vitivinicola Torretti Walter, frazione Piticchio 185  
 tel. 0731 982181 (vino)
 
> Montecarotto 
Percorrendo ancora 15 Km si giunge a Montecarotto, una delle fortifi cazioni 
più importanti della Vallesina a ridosso di uno splendido panorama che ab-

braccia l’intera provincia anconetana. Oggi Montecarotto è sinonimo di Ver-
dicchio. Questo vitigno, infatti trova nelle colline attorno al paese un clima ed 
un terreno particolarmente adatto, che permette di produrre un vino fresco 
ed aromatico in grado di affermarsi sui mercati per le sue elevate qualità.
 
Le attività commerciali: 
- Terre Cortesi Moncaro, via Piandole 7/A, tel. 0731 89245 (vino)
- Fattoria “San Lorenzo”, via San Lorenzo 6, tel. 0731 89656 (vino)
- Azienda Agricola “Laurentina”, Contrada San Pietro 19/A 
 tel. 0731 89435 (vino)
- Azienda Agricola Sabbionare, via Sabbionare 10, tel. 0731 889004 
 (vino) 

DI TALAMELLO

Acqualagna> Urbino> 
Sassocorvaro> 
Macerata Feltria> 
Montecerignone> 
San Leo> Talamello

> Urbino
Lasciata Acqualagna, la via più breve 
per raggiungere la “Città Ideale” è 

certamente quella che passa per la città di Fermignano. Giunti ad Urbino 
non si può non fare una passeggiata per le vie, vicoli, piole e scalette del 
centro storico per poi soffermarsi nella grande piazza centrale ad assapo-
rare la sua intatta atmosfera rinascimentale. Qui in piazza della Repubblica 
all’interno del Collegio Raffaello sorgono “Le Botteghe del Montefeltro” un 
iniziativa promossa dal GAL Montefeltro Leader e il Comune di Urbino per 
la promozione e valorizzazione dei prodotti tipici dell’artigianato e della ga-
stronomia locale, dove su prenotazione è possibile degustare alcune tra le 
più rappresentative produzioni agroalimentari del territorio, selezionate da 
Slow Food.

Le attività commerciali:
(vedi  itinerario n. 5 )

> Sassocorvaro 
Sul versante nord occidentale della provincia, scen-
dendo dalla città ducale, in prossimità di Ca Gallo 
si scorge la solitaria Torre Cotogna, e proseguendo 
lungo il corso del Foglia si giunge a Sassocorvaro. 
Qui la superba mole della Rocca Ubaldinesca, opera di 
Francesco di Giorgio Martini, sembra stia di guardia al Monte-
feltro e durante la seconda guerra mondiale, per opera dell’allora 
Soprintendente di Urbino Rotondi, custodì più di 10.000 opere d’arte e capo-
lavori provenienti da tutta Italia.

Le attività commerciali:
- Azienda Agricola Cau e Spada, via Cà Becchetto, tel. 0722 76284 
 (formaggi)
- Oleifi cio Venturini Agape, via Nuova 44, Mercatale di Sassocorvaro 
 tel. 0722 76464 (olio extravergine)
- Ristorante Enoteca Vineria “2000”, via Puccini 9, tel. 0722 76274

> Macerata Feltria
Puntando decisamente verso nord, si attraversa l’antico Pitinum Pisauren-
se, oggi Macerata Feltria, conosciuta per lo stabilimento termale “Pitinum 
Thermae” che si avvale dell’acqua sulfurea nota fi n dall’epoca romana per 
le proprietà terapeutiche.

Le attività commerciali:
- Macelleria Penserini, via Antimi 24/26, tel. 0722 74209 (carni pregiate)
- Antichi Sapori di Sertori Germano Zona Artigianale Prato, 
 tel. 0722 74158 (prodotti tipici)
- Azienda Agrituristica “La Faggiola”, località Casino Faggiola 3, 
 tel. 0722 74605
- Ristorante La Cantina di Elia, corso Battelli, cell. 339 3918470

> Montecerignone
Situato al centro della regione storica del Montefeltro, su uno sperone di 
roccia, Montecerignone grazie alla sua posizione strategica, fu per molti 
anni dimora estiva del Duca Federico. Nel punto più alto del paese, domina 
la splendida Rocca che nel corso dei secoli ha subito svariati rimaneggia-
menti alcuni dei quali ad opera dell’architetto Francesco di Giorgio Martini.

Le attività commerciali:
- Osteria Clementina Ristorantino e Vineria, piazza Clementina 5, 
 tel. 0541 978689

> San Leo 
Dopo pochi chilometri da Montecerignone, si inizia a scorgere l’enorme rupe 
con pareti a strapiombo di San Leo e la sua formidabile Rocca. I secoli sem-
brano essersi fermati in questo luogo, nella piazzetta dove sorge la Pieve 
del secolo VIII, al Convento di Sant’Igne, dove San Francesco ebbe la visione 
del fuoco si respira ancora l’atmosfera di un tempo e per chi volesse anche 
gustare un antico sapore basta un sorso di “Balsamo di Cagliostro”, liquore 
di produzione artigianale, digestivo a base di radici di liquirizia.

Le attività commerciali:
- Adriatica Funghi S.r.l., strada Leontina 226, tel. 0541 847020 
 (commercio funghi)
- Ristorante La Rocca, via Leopardi 16, tel. 0541 916241
- Agriturismo La Lama, strada per Pugliano 4, tel. 0541 926928
- Osteria Taverna delle Ghiande, via Michele Rosa 3, tel. 0541 916158
 
> Talamello 
Scendendo verso Novafeltria, si attraversa il fi ume Marecchia e con una pic-
cola deviazione si giunge a Talamello nota per il raro formaggio di fossa, dal 
profumo e colore inconfondibile: “l’ambra di Talamello”. Questo particolare 
tipo di formaggio, nasce da un antichissimo procedimento di stagionatura 
nelle viscere della terra, all’interno di grosse buche scavate nella roccia are-
naria. A novembre, durante l’apertura delle fosse, il paese si anima con la 
“Fiera dell’Ambra di Talamello”, e per l’occasione il formaggio si sposa con 
altri prodotti tipici di ogni parte d’Italia per sperimentare piatti succulenti, 
stravaganti ma sicuramente gustosissimi.

Le attività commerciali:
- Macelleria Cappella Gianfranco, via D.Monti 33, tel. 0541 921686
- La Locanda dell’Ambra,  piazza Garibaldi 28, tel. 0541 920902 
- Trattoria “Dal  Filosofo”, piazza Garibaldi 30, tel. 0541 920430
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monumento che meglio sintetizza la grandezza di questa città. 
Urbino, la cui notorietà, esime da ulteriori spiegazioni, 

il famoso formaggio d.o.c. e d.o.p. la “Casciotta 

In collaborazione con:

Acqualagna, cittadina ai piedi della magnifi ca Gola del Furlo, si distingue nel mondo 
per la sua fama benemerita di Capitale del Tartufo. È caratterizzata da una tradizione 
plurisecolare di ricerca, produzione e commercializzazione, consolidandosi come sede 
privilegiata del commercio all’ingrosso. Acqualagna si distingue per avere qualsiasi 
tipo di tartufo fresco tutto l’anno, Piazza Mattei si trasforma nell’arena del gusto in 
tre appuntamenti fi ssi: tra ottobre e novembre con la celeberrima Fiera Nazionale del 
Tartufo Bianco Pregiato, a febbraio con la Fiera Regionale del Tartufo Nero Pregiato, in 
agosto con la Fiera del Tartufo Nero Estivo. Numerose iniziative all’insegna del tartufo 
costellano il programma degli appuntamenti in Acqualagna come il Carnevale al Tar-
tufo, unico al mondo in cui dai carri si lanciano caramelle e tartufi . Da non perdere una 
visita alla prima tartufaia artifi ciale d’Italia, un’appassionante escursione tra canyon 
della Gola del Furlo alla ricerca del nido dell’aquila, uscite con i cavatori alla ricerca 
del tartufo, la visita ai resti Romani lungo la consolare via Flaminia e una sosta alla 
suggestiva Abbazia beneddettina di San Vincenzo.
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